
Bianchi da 375 ml

Bollicine da 375 ml

Bianchello del Metauro d.o.c. “Campioli”

Valdobbiadene d.o.c.g. Extra Dry “Il Soller”

Vitigni: Da Uve Bianchello  

Vitigni: Da Uve Glera

Az. Fiorini - Barchi (PU)

Az. Marsuret - Valdobbiadene (TV)

Verdicchio di Jesi d.o.c. Cl. Sup. “La Staffa”

Vitigni: Da Uve Verdicchio 
Az. La Staffa - Staffolo (AN)

2024

s.a.

2023

€    13,00

€     13,00

€     11,00

Mezze Bottiglie 

Franciacorta d.o.c.g. Extra-Brut “Animante”

Vitigni: Da Uve 75% Chardonnay, 25% Pinot Nero,  30 mesi sui lieviti
Az. Barone Pizzini  – Provaglio d’Iseo (BS)

s.a. €    23,00

Verdicchio di Matelica d.o.c.  

Vitigni: Da Uve Verdicchio 
Az. Collestefano – Castelraimondo (MC)

2024 €    10,00

Alto Adige d.o.c. Gewürztraminer

Chablis

Vitigni: Da Uve Gewurztraminer 

Vitigni: Da Uve Chardonnay 

Az. C. P. Bolzano – Bolzano (BZ)

Az. Philippe Goulley –  La Chapelle Vaupeltegne 

2024

2023

€     14,00

€     22,00

Valtenesi Chiaretto “Rosamara”  

Vitigni: Da Uve Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera 
Az. Costaripa – Moniga del Garda (BS)

2023 €    18,00



Metodo Charmat Marche 

Spumante Brut Crespaia

Brut Rosé Fiorini 

Bianchello Brut “Agape”

Spumante Brut Passerina “Sofia” 

Vitigni: Da Uve Bianchello e Chardonnay 

Vitigni: Da Uve Sangiovese, Canaiolo, Merlot 

Vitigni: Da Uve Bianchello

Vitigni: Da Uve Pecorino 

Az. Crespaia - Prelato di Fano (PU)

Az. Fiorini - Barchi (PU)

Az. Di Sante - Carignano di Fano (PU)

Az. Spinelli - Castignano (AP)

2023

s.a.

s.a.

s.a.

€    20,00

€    20,00

€    18,00

€    19,00

Bollicine
Frizzanti Naturali 

Mai sentito! 	 (non filtrato)

Vitigni: Da Uve Verdicchio e Trebbiano rifermentate in bottiglia 
Az. La staffa – Staffolo (AN)

s.a. €     19,00

€    22,00

Lambrusco di Sorbara doc 

Ancestrale “Croccante bianco” 

Vitigni: Da Uve Lambrusco di Sorbara rifermentato in bottiglia 

Vitigni: Da Uve Verdicchio rifermentate in bottiglia 

Az. Paltrinieri – Sorbara (MO)

Az. Conti di Buscareto – Ostra (AN)

s.a.

s.a.

€    20,00

€    20,00

Valdobbiadene d.o.c.g. Extra Dry “Pianer”

Vitigni: Da Uve Glera  
Az. Marsuret - Valdobbiadene (TV)

s.a. €    20,00

Valdobbiadene d.o.c.g. Brut “Fagher”

Vitigni: Da Uve Glera
Az. Le Colture – Valdobbiadene (TV)

s.a. €    20,00

Metodo Charmat Italia 



Metodo Classico Dosaggio Zero “Vigna Le Prata”

Metodo Classico Pecorino “Mèroe” Pas Dosè

Vitigni: Da Uve Verdicchio

Vitigni: Da Uve Pecorino

Az. Collestefano – Castelraimondo (MC)

Az. Spinelli - Castignano (AP)

2021

s.a.

€    28,00

€    28,00

Metodo Classico Italia 

Alta Langa docg Brut “Totocorde”

Franciacorta docg Brut “Nitens” 

Franciacorta docg Satèn “Brigantia” 

Vitigni: Da Uve Pinot Nero, Chardonnay  

Vitigni: Da Uve Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero 

Vitigni: Da Uve Chardonnay

Az. Cocchi – Cocconato (AT)

Az. Le Marchesine – Passirano (BS)

Az. Le Marchesine – Passirano (BS)

2016

s.a.

2021

€    42,00

€    35,00

€    40,00

Metodo Classico Marche

Metodo Classico Dosaggio Zero “Perlugo”
Vitigni: Da Uve Verdicchio, 24 mesi sui lieviti
Az. Pievalta – Moie di Maiolati (AN)

s.a. €    27,00

Trento d.o.c. Brut “Antares” 

Trento d.o.c. Nature 

Vitigni: Da Uve Chardonnay, 36 mesi sui lieviti

Vitigni: Da Uve Chardonnay, 36 mesi sui lieviti

Az. Toblino – Madruzzo (TN)

Az. Pisoni – Pergolese (TN)

2020

s.a.

€    32,00

€    39,00

Spumante Rosato Brut 

Spumante Rosé Metodo Charmat “Aurora”

Vitigni: Da Uve Lacrima di Morro d’Alba 

Vitigni: Da Uve Lacrima di Morro d’Alba 

Az. Marotti Campi - Morro d’Alba (AN)

Az. Mezzanotte - Bettolelle (AN)

s.a.

s.a.

€    20,00

€    22,00

Rosé



Spumante Metodo Classico Brut “Donna Giulia” 

Vitigni: Da Uve Montepulciano
Az. Fattoria Le Terrazze – Numana (AN)

2020 €    32,00

Franciacorta d.o.c.g. Extra-Brut Rosè 

Vitigni: Da Uve Pinot Nero, 36 mesi sui lieviti
Az. Barone Pizzini – Provaglio d’Iseo (BS)

2020 €    50,00



Champagne Brut “Cuvèe Prestige” 

Champagne Comtes de Champagne Blanc de Blanc

Champagne Grand Cuvée

Champagne Brut Special Cuvée

Extra Brut Grand Cru Blanc de Blancs

Champagne Brut Tradition 

Cremant d’Alsace Brut Rosé

Vitigni: Da Uve Pinot Noir e Pinot Meunier 60%, Chardonnay 40%

Vitigni: Da Uve Chardonnay

Vitigni: Da Uve Pinot Noir e Pinot Meunier, Chardonnay

Vitigni: Da Uve Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

Vitigni: Da Uve Chardonnay, 48 mesi sui lieviti, Metodo Solera 

Vitigni: Da Uve 100% Pinot Noir

Vitigni: Da Uve Pinot Noir

Az. Taittinger – Reims 

Az. Taittinger – Reims 

Az. Krug – Reims 

Az. Bollinger – Ay

Az. Robert Moncuit – Les Mesnil Sur Oger 

Az. Gustave Goussard– Les Riceys

Az. Bott Freres – Ribeauvillé

s.a.

2013

s.a.

s.a.

s.a.

s.a.

s.a.

€    95,00

€    330,00

€    460,00

€    110,00

€    80,00

€    65,00

€    35,00

Cotes des Blancs 

Montaigne des Reims 

Valèe de la Marne 

Alsace

Champagne e Crémant 



Dalle Colline di Jesi

Dal Metauro

Bianchello del Metauro d.o.c. Sup “Campioli”

Bianchello del Metauro d.o.c. Sup “Giglio” 

Bianchello del Metauro d.o.c. “Le Ripe” 

Bianchello del Metauro d.o.c. Sup. “Chiaraluce”

Bianchello del Metauro d.o.c. Sup “Borgo Torre”

Verdicchio Castelli di Jesi d.o.c. Cl Sup “La Staffa” 

Verdicchio Castelli di Jesi d.o.c. “Ylice”  

Vitigni: Da Uve Bianchello 

Vitigni: Da Uve Bianchello 

Vitigni: Da Uve Bianchello 

Vitigni: Da Uve Bianchello 

Vitigni: Da Uve Bianchello 

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Az. Fiorini – Barchi (PU)

Az. Di Sante – Carignano (PU)

Az. Lucarelli – Cartoceto (PU)

Az. Crespaia – Prelato di Fano (PU) 

Az. Claudio Morelli – Fano (PU)

Az. La Staffa – Staffolo (AN)

Az. Poderi Mattioli – Serra de’ Conti (AN)

2024

2023

2024

2023

2023

2023

2023

€    18,00

€    18,00

€    18,00

€    20,00

€    20,00

€    21,00

€    24,00

Bianchi Marche

Verdicchio Castelli di Jesi d.o.c.“Il Priore“  

Castelli di Jesi Verdicchio Riserva d.o.c.g. “Ammazzaconte”

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Az. Agr. Sparapani Frati Bianchi - Cupramontana(AN)

Cantina Conti di Buscareto - Ostra(AN)

2022

2022

€    25,00

€    25,00



Da Matelica

Castelli di Jesi Verdicchio Riserva d.o.c.g.“Rincrocca”

Verdicchio Castelli di Jesi d.o.c. Cl Sup Bucci

Verdicchio Castelli di Jesi doc Superiore “Verdemare”

Castelli di Jesi Verdicchio Classico Ris. docg “Luna” 

Verdicchio di Matelica d.o.c. “Collestefano”  

Verdicchio di Matelica d.o.c. Bisci  

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Az. La Staffa – Staffolo (AN)

Az. Bucci – Ostra Vetere (AN)

Az. Mezzanotte – Bettolelle (AN)

Az. Mezzanotte – Bettolelle (AN)

Az. Collestefano – Castelraimondo (MC)

Az. Bisci – Matelica (MC)

2022

2022

2023

2022

2024

2024

€    40,00

€    30,00

€    24,00

€    33,00

€    18,00

€    22,00

Dal Fermano 

Verdicchio di Matelica d.o.c. “Selezione”  

Marche i.g.t. Passerina “Fiorigialli”

Vitigni: Da Uve Verdicchio 

Vitigni: Da Uve Passerina 

Az. Gagliardi – Matelica (MC)

Az. Madonnabruna – Fermo (FM)

2024

2024

€    19,00

€    18,00

Falerio Pecorino d.o.c “Maree” 

Vitigni: Da Uve Pecorino 
Az. Madonnabruna – Fermo (FM)

2024 €    20,00



Bianchi Italia
Trentino Alto Adige

Marche igt Passerina “Corolla” 

Alto Adige d.o.c. Gewürztraminer

Trentino d.o.c. Sauvignon  

Vitigni: Da Uve Pecorino 

Vitigni: Da Uve Gewürztraminer

Vitigni: Da Uve Sauvignon 

Az. Poderi San Lazzaro – Offida (AP)

Az. C. P. Toblino – Sarche (TN)

Az. C. P. Toblino – Sarche (TN)

2023

2024

2024

€    18,00

€    24,00

€    22,00

Trentino d.o.c. Kerner  

Vitigni: Da Uve Kerner 
Az. C. P. Toblino – Sarche (TN)

2024 €    22,00

Friuli-Venezia-Giulia

Terlano d.o.c. “Reserve della Contessa”  

Ribolla Gialla Collio d.o.c. Korsic  

Collio d.o.c. Friulano(Tocai)  

Vitigni: Da Uve Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon 

Vitigni: Da Uve Ribolla Gialla 

Vitigni: Da Uve Friulano  

Az. Manincor –  Caldaro sulla strada del vino (BZ)

Az. Korsic – San Floriano del Collio (GO)

Az. Korsic – San Floriano del Collio (GO)

2023

2024

2024

€    30,00

€    25,00

€    25,00

Liguria

Riviera Ligure di Ponente doc “Marenè” 

Vitigni: Da Uve Pigato
Az. BioVio – Bastia d’Albenga (SV)

2024 €    20,00

Dal Piceno

Offida d.o.c.g. Pecorino “Pistillo” 

Vitigni: Da Uve Pecorino 
Az. Poderi San Lazzaro – Offida (AP)

2023 €    22,00



Campania

Sicilia

Sardegna

Greco di tufo d.o.c.g. 

Etna bianco doc “Aedes” 

Vermentino di Gallura d.o.c.g. Sup. “Jankara”

Vitigni: Da Uve Greco 

Vitigni: Da Uve Catarratto 

Vitigni: Da Uve Vermentino 

Az. Vadiaperti – Montefredane(AV)

Az. I Custodi delle Vigne dell’Etna – Solicchiata(CT)

Az. Jankara - Gallura(SS)

2023

2024

2023

€    22,00

€    32,00

€    25,00

Bianchi Esteri
Francia - Borgogna 

Francia - Chablis 

Francia - Alsazia 

Bourgogne a.o.c. Chardonnay  

Chablis  

Riesling “Reserve Personelle” 

Vitigni: Da Uve Chardonnay 

Vitigni: Da Uve Chardonnay   

Vitigni: Da Uve Riesling    

Az. Francois Carillon – Pouligny Montracet 

Az. Philippe Goulley –  La Chapelle Vaupeltegne 

Az. Bott Freres - Ribeauville 

2022

2022

2022

€    54,00

€    38,00

€    34,00

Rosati
Dalle Marche

Marche i.g.t. “Rosa di Elena”  

Marche i.g.t. Rosato “Euphoria”

Vitigni: Da Uve Sangiovese    

Vitigni: Da Uve Montepulciano     

Az. Collestefano – Castelraimondo  (MC)

Az. La Staffa – Staffolo  (AN)

2024

2024

€    18,00

€    22,00



Dall’Abruzzo

Dalla Sicilia 

Cerasuolo d’Abruzzo doc “Gianni Masciarelli”  

Etna doc Rosato “Alnus”

Vitigni: Da Uve Montepulciano     

Vitigni: Da Uve Nerello Cappuccio, Nerello Mascalese      

Az. Masciarelli – San Martino sulla Maruccina  (CH)

Az. I Custodi delle Vigne dell’Etna – Solicchiata(CT)

2023

2024

€    18,00

€    32,00

Rossi Marche
Dalle Marche

Fuori dalle Marche 

Colli Pesaresi Sangiovese “Gazza”

Lacrima di Morro d’Alba doc 

Trentino doc Pinot Nero 

Marche i.g.t. Merlot

Vitigni: Da Uve Sangiovese 

Vitigni: Da Uve Lacrima di Morro d’Alba  

Vitigni: Da Uve Pinot Nero  

Vitigni: Da Uve Merlot      

Az. Di Sante – Carignano  (PU)

Conti di Buscareto – Ostra  (AN)

Az. Toblino – Madruzzo  (TN)

Az. Gagliardi – Matelica  (MC)

2024

2024

2023

2024

€    16,00

€    18,00

€    24,00

€    19,00



Altre Bevande
Acqua Naturale/Gassata 	 € 3,00

	 € 3,00

Vino Fermo 

Vino Frizzante 

Vino Rosso 

 € 4,00

 € 4,00

 € 4,00

 € 3,00

 € 3,00

 € 6,00

 € 5,50

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 6,50

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 11,00

0,25 lt.

0,25 lt. 

0,25 lt. 

0,25 lt. 

0,25 lt. 

0,40 lt. 

0,40 lt. 

0,50 lt.

0,50 lt.

0,50 lt.

0,50 lt.

0,50 lt.

1 lt.

1 lt.

1 lt.

1 lt.

1 lt.

Bianchello Fiorini 

Verduzzo Serena

Lacrima di Morro d’Alba

Birra Ayinger

Coca Cola

Bibite in lattina 

Amari € 3,50

Grappe e Altri Distillati € 5,00/7,00



Birra Analcolica

La nostra Monaco è una Amber Lager di grande
carattere. Birra a bassa fermentazione dal colore
rosso ambra, con profumi fruttati e leggermente
tostati. Al palato sono i malti Monaco e il caramello a
farsi sentire con finale secco e bilanciato. Birra
fresca e beverina.

MONACO

Stile: Amber 
lager
Vol: 5,6%
Formato: 
0,75lt
Colore: Ambra 
carico

€ 12

La Birra Cangrande è l’elegante interpretazione di
una Helles bavarese lievemente luppolata. Birra a
bassa fermentazione dal colore dorato con profumi
erbacei e di miele d’acacia. Fresca, piacevolmente
secca e decisamente beverina.

CANGRANDE

€ 12
Stile: Helles
Vol: 4,8%
Formato: 0,75lt
Colore:Oro pallido

Stile Blanche. Aspetto velato e colore giallo
paglierino. Brassata con l’utilizzo di malto e
frumento marchigiani. Le caratteristiche note
speziate date dal coriandolo e dal cardamomo la
rendono molto fresca e dissetante.

LITHA

Stile: Blanche
Vol: 5,2%
Formato: 
0,75lt
Colore:
Paglierino

€ 12

La nostra selezione DI Birre Artigianali

Dalla produzione della birra Lager a bassa 
fermentazione la caratteristica birra chiara 
analcolica.

HELL ALKOHOLFREI (NO ALCOOL) 

Stile: Hell Alcool 
Free
Vol: /
Formato: 0,33 lt
Colore: Paglierino

€ 4


